FERMENTOVANI ve specialni fermenta&ni nadobé

je velmi uc¢inné kvaSeni, jimZ ziskdme kvalitativné bohatsi potravinu na

= vitaminy a enzymy neZ klasickym kvaSenim.
& - Samotnd nddoba je vyrobena z velmi kvalitniho japonského plastu,
' obohaceného EM-mikroorganismy.

K zakoupené fermentacni nddob&€ Vam bude k dispozici podrobny
navod, jak ji pouzivat + recepty.

Objem : 2 litrova, 3 litrova nadoba

Piriklady pouziti : vSechnydruhy zeleniny pfipadné i ovoce, v riznych barevnych
i chutovych kombinacich s kofenim napf. bilé a Cervené zeli, mrkev, kvétdk, brokolice,
okurky, cibule, ¢esnek celer, rajskd jabli¢ka, papriky, porek, fazole.... ...

Kvaseni bilého zeli




